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WAS WIR
IHNEN BIETEN

» Geschenkbretter  « Geschenkgutscheine ¢ Partyraum-
» Geschenkkorbe « Festlichkeiten von vermietung
o Prasentkartons 5 bis 500 Personen

Fir Ihre Grillparty stellen wir lhnen gerne ein Sortiment unserer Grillspezialitaten
zusammen. Deftig gewlirzt oder mild mariniert — wie Sie es sich wiinschen!
Warmhaltegerate, Stehtische, Geschirr, Besteck, Glaser, Spanferkelgrill, ...

DIE BEHALTNISSE UND TOPFE SOLLTEN INNERHALB VON DREI TAGEN
GEREINIGT AN UNS ZURUCKGEGEBEN WERDEN. FUR NICHT GEREINIGTES
MATERIAL FALLEN ZUSATZLICHE KOSTEN AN.

Unsere Buffetvorschldage sollen Ihnen helfen, fiir Ihre Feier die richtige Auswahl
an Speisen zu finden. Die Vorschlage konnen selbstverstandlich individuell nach

Ihren Winschen kombiniert, verandert oder erganzt werden.

Fir die Anlieferung der Speisen uber die Grenzen Hilchenbachs hinaus berechnen
wir eine Anfahrtgebiihr von 10,- € ab 10 km und 15,-€ ab 15 km.




Suppen und
Eintopfe

Erbseneintopf Spargelcremesuppe
Linseneintopf Champignoncremesuppe
Serbischer Bohneneintopf Brokkolicremesuppe
Gemiisesuppe Tomatencremesuppe
Kartoffelsuppe Hackfleischsuppe
Gulaschsuppe Gyrossuppe

Rindfleischsuppe Wildrahmsuppe mit Pfifferlingen
mit Markklo3chen und Eierstich Wildgulaschsuppe

Hiithnersuppe mit Eierstich Champignonrahmsuppe

V-orspe'ise-n' -

Parmaschinken mit Melonenschiffchen

Lachs-, Forellen- oder Aalfilet mit Sahnemeerrettich
Krabbencocktail

Schinkenrolichen mit Spargel

Roastbeefrolichen

Tomate-Mozzarella mit Balsamico-Creme




Canapeés, Hippchen
und Schnittchen

Schinken e Mett und Tatar
Braten e Raucherfisch

Beilagen

Kartoffelgratin Spatzle Rostis

Warmer Nudeln KartoffelkloRe

Speckkartoffelsalat Kartoffelpiiree Semmelknédel

Bratkartoffeln Kroketten Folienkartoffeln

Reis Herzoginkartoffeln Rosmarinkartoffeln

=S

Apfelrotkohl Mohren Nudelsalat

Ananas-Sauerkraut Spargel Tortellinisalat
Erbsen Rosenkohl Kartoffelsalat
Brokkoli Grillgemiise Waldorfsalat

Blumenkohl GroRRe Gemiiseplatte Krautsalat

Bitleroder mit ausgelassener

speckbdhnchen Butter oder Sauce
Hollandaise

Reissalat

Gemischte Salatplatte mit
frischen Salaten der Saison




Warme Speisen

Schweineschnitzel
mit verschiedenen
SolRen

Kasseler mit Ananas

Rahmgeschnetzeltes
vom Rind, Schwein,
Kalb oder Geflugel

Schweinelendchen
in Pfefferrahm-
oder Champignon-
rahmsof3e

Schweinebraten

Tafelspitz mit
SahnemeerrettichsoRRe

Sauerbraten
Zwiebelrostbraten
Rinderbraten
Spanferkel
Grillschinken

Grillhaxen

Fleischkase
mit Zwiebeln, Pfeffer,
Pizza oder Natur

SpieBbraten mit Speck,
Zwiebeln und Pfiffer-
lingen

Hahnchenbrust mit
Tomate und Mozzarella
tuberbacken

Entenbrust
in OrangensolRe

Kalbsbraten
in Rahmsole

Kalbsriicken
mit Pfifferlingen

Ossobuco -
geschmorte
Kalbshaxenscheibe

Geschmorte
Lammkeule

Wildschweinbraten

Gebratene Rehkeule

Hirschkalbsbraten
Rippchen
Rindergulasch
Lummerschnitzel
Hahnchenschnitzel

Currywurst (2 Stiick)

Soﬁén

RahmsoRe
Pfefferrahmsof3e
Zwiebel-Pfeffer-SoRRe
ChampignonrahmsofRe
JagersoRe
Zigeunersof3e
ZwiebelsoRRe
Kase-Sahne-SoRe




FROHSTUCKSBUFFET
e Kalte Platten mit Wurst, Kase und Schinken e« Platte mit Raucherlachs

e Gekochtes Ei, Marmelade (2 Sorten), Quark e Brot, Brotchen und Butter

DAS LEICHTE BUFFET
» Nudelpfanne mit gebratenen Putenbruststreifen und frischem Marktgemuse
 Gebratene Hihnchenbrust mit Blattspinat und Kase gefullt
» Mageres Schweinesteak auf leichter Pfeffersof3e ¢ Frische Saisonsalate
» Ofenkartoffeln mit Sauerrahm e Reis

FLEISCHKASEBUFFET
 Fleischkdse wahlweise mit Pfeffer, Zwiebeln, Pizza, Hackbraten oder Natur
* Frische Brezeln und Laugenstangen « Kraut- und Kartoffelsalat « SiiBer Senf

SCHNITZELBUFFET
« Drei Sorten Schnitzel (Pute, Kalb und Schwein)

oder eine Sorte Schnitzel (Schwein), jeweils mit:

« Drei SoRen (Pfefferrahm-, Jager- und ZigeunersoRe)

o Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin




BUFFETS

BAYERISCHER ABEND
* Kleine Schweinshaxn ¢ Rustikaler Backschinken ¢ Fleischkase
 SuBer Senf « Sauerkraut « Hausgemachter Krautsalat ¢ Bratkartoffeln
o Warmer Speckkartoffelsalat « Brezeln « Griebenschmalz
 Brotkorb und Butter

RUSTIKALES BUFFET
 Kasseler- oder Haubergsbraten « Kleine Schnitzel « Kleine Frikadellchen
e Hahnchenschenkel ¢« Schweinemett ¢ Hausschlachter-Wurst
 Kartoffel-, Nudel- und Krautsalat ¢ Partybrétchen « Brot und Butter

GEBURTSTAGSBUFFET
e Rinderbraten nach, GroBmutters Art“ « Schweinebraten, Hihnchenbrust
mit Tomate und Mozzarella ¢ Bratkartoffelchen oder Kartoffelgratin
e Gemischte Salatplatte » Dessert nach Wahl

ROTHAARSTEIGBUFFET
» Haubergsbraten mit Zwiebeln und Waldpilzen ¢ Prager Schinken
mit Zwiebel-Pfeffer-Sol3e ¢ Kleine Bratkartoffelchen und Krautsalat




HILCHENBACHER BUFFET
o Gemischte Bratenplatte « Gebratene Hahnchenteile ¢ Schinkenrolichen mit
Spargel ¢ Kleine Schnitzel ¢ Kleine Frikadellchen ¢ Raucherfischplatte

 Kaseplatte (zwei Sorten) ¢ Salat nach Wahl e Brot, Brétchen und Butter

UBERRASCHUNGSBUFFET
Wir stellen IThnen ein komplettes Buffet nach unseren Qualitatsrichtlinien
zusammen. Sie konnen sich entscheiden, ob Sie warm, kalt oder kalt-warm
haben mochten. Lassen Sie sich iiberraschen!

SCHMITTS KLASSIKERBUFFET
* Rindfleischsuppe ¢ Rinderbraten  Schweinebraten und Kasseler mit So3en
Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin « Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
Gemischte Salatplatte « Hausmacher-Pudding als Dessert

ITALIENISCHES BUFFET
o Tomate-Mozzarella « Italienischer Schinken mit Melone ¢« Hiahnchenbrust
mit Tomate und Mozzarella liberbacken ¢ Saltimbocca von der Schweinelende
» Kartoffelgratin « Butterreis « Gemischter Salat mit zwei Dressings
» Italienisches Kasebrett ¢ Panna cotta mit Erdbeerjuice




DAS WILDE BUFFET
e Reh-, Hirsch- und Wildschweinbraten in leckerer PreiselbeersoRe
» Apfelrotkohl « KartoffelkloBe ¢ Apfelmus mit Preiselbeerhaube und Sahne

FEINSCHMECKERBUFFET
« Kalte Fischspezialitaten ¢ Gebratene Entenbrust in OrangensoRe
» Schweinerodllchen mit Blattspinat und Kase gefillt « Putengeschnetzeltes
mit Frichten ¢ Kartoffelgratin ¢ Butterreis * Frische Salate mit zwei
verschiedenen Dressings ¢ Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
» Partyfrikadellchen « Kaseplatte mit Weintrauben ¢ Schinkenplatte
 Partybrotchen und Landbutter ¢ Dessert nach Wahl

SPEZIALITATENBUFFET
EIN KOMPLETT KALT-WARMES BUFFET FUR JEDE GELEGENHEIT
« Prager Schinken (warm) « Gespickte Rinderrolle (warm, mit Sof3e)

e Gebratene Hihnchensteaks (warm) e Kleine Schnitzel (warm) e Schinken- und
Roastbeefrollchen « Fischplatte « GrofRe Kaseplatte ¢ Drei Sorten Salat nach
Wahl e Partybrotchen « Verschiedene Brotsorten und Butter



Stangenbrote « Partybrétchen « Siegerlander Schwarzbrot

mit Zwiebeln « Brotkranz o Ciabattabrétchen

oder Schinken  Brezeln und Laugenstangen

Kalte Ideen 'Eur
die Nacht

Kasebrett PfefferbeilRer » Kleine Partyschnitzel

und Kasewiirfel KisebeiRer  Spanische

Wourst- und Partysalate Schinkenplatte

Schinkenbrett ‘ _—
Kleine Frikadellchen * Fischspezialitaten

t P,

Aus dem Meer

Lachsfilet in Krauter-Sahne-Sof3e « Verschiedene Fischfilets
GarnelenspieRe in pikanten Sofen




Nudelgerichte

Nudelauflauf e Lasagne  Tortellini in SahnesoRe
mit Schweinefilet

Nudelauflauf
mit Brokkoli und Schinken

» Spaghetti Bolognese * Nudel-Lachs-Lasagne

Mousse Vanille Hauspudding e Panna cotta

Mousse au chocolat Frischer Obstsalat mit Erdbeerjuice

Mousse Erdbeer Herrencreme * Tiramisu

Rote Gritze Bayerische Creme

Fingerfood, Snacks und Happchen e Kleine Steaks vom Schwein,

Belegte Brote und Schnittchen mit Kalb, Rind oder Gefligel
Wurst, Kase, Fisch, Mett, Tatar e Kleine Schnitzelchen
und Bratenaufschnitt « Chicken Wings

Kleine Frikadellchen




Offnungszeiten

Montag bis Freitag von 06:00 bis 18:00 Uhr
Samstag von 06:00 bis 12:30 Uhr

Kontakt

Telefon: 02733 4449
E-Mail: info@metzgerei-schmitt.info

Anschrift

Metzgerei Walter Schmitt e. K.
Hilchenbacher StraRe 4
57271 Hilchenbach
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